
H A U P T G Ä N G E
S a i s o n a l e

Herzhaftes Gulasch vom Reh 
aus heimischer Jagd

mit hausgemachtem Rotkraut, Preiselbeeren
gebratenen Spätzle & knusprigem Lauch

17,50 €

Getrüffelte Tagliatelle

in Waldpilzrahmsauce mit mariniertem Kräutersalat 
& Grana Padano

15,00 €

S A L AT E

B e i l a g e n  &  V o r s p e i s e n

S a i s o n a l e

Rote Bete, Waldbeeren Saaten & Kressen
in Walnuss-Birnen-Dressing

13,00 €

 

in Honig-Senf-Dressing, Meerrettich-Schmand, 
knusprigem Lauch, gerösteten Kürbiskernen & Kressen

14,50 €

Kleiner, gemischter Beilagen-Salat 3,00 €

Vorspeisensuppe der Woche 5,00 €

Gemischter Tagessalat  

Blattsalate der Saison
mit Räucherlachs

Blattsalate der Saison mit 
gebratenen Hähnchenstreifen

9,00 €

(a, g, i)

(a, f, g)

(j, n)

(j, g, d)

(vegetarisch)



Allergene

K A R T E
S a i s o n a l e

BISTRO

a Glutenhaltiges Getreide b Krebstiere e Erdnüsse g Milch

i Sellerie l Schwefeldioxid & Sul�te m Lupinien n Weichtierej Senfh Schalenfrüchte

f Soja (Bohnen)c Eier d Fische

Hinweis: Alle Hauptgerichte sind ohne Zusatzsto�e und Geschmacksverstärker zubereitet.
Die Inhaltsto�e der Tagessalate können beim Personal erfragt werden.


